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ひとつひとつ 丁寧に手しぼり
機械しぼりは強くしぼりすぎるため、果皮の油が出すぎたり

雑味も混入してしまいがち。１玉ずつ人の手でしぼるため

手間も時間もかかりますが、余計な苦みや不純物の少ない、

より一層味わい豊かなゆず果汁となります。
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実はゆずの名産地、土佐れいほく
高知県れいほく地域は、四国のど真ん中。

標高300mの中山間地の寒暖差の大きい気候はゆずの栽培

に適しています。

１００％ゆず果汁
揚げ物や焼き物の香り付けとしてはもちろん、酢の物や

手作りドレッシングにもお使いいただけます。

また、焼酎のゆず割りやカクテルにもおすすめです。

商品名 　手しぼり吉野川ゆず 荷姿/入個数 　段ボール/12本入 [15本入]

内　装 　ビン 商品重量 　220g [570g]

内容量 　100ml [300ml] ケース重量 　2.7kg [9kg]

商品寸法

ケース寸法

賞味期限 　製造日より６ヶ月 JANコード

原材料名

保存方法
直射日光を避けて冷暗所に保存。

開栓後要冷蔵（10℃以下）

柚子（高知県産）

幅18×奥行15×高さ15(cm)

[ 幅32×奥行20×高さ22(cm) ]

幅4.2×奥行4.2×高さ14(cm)

[ 幅6.3×奥行6.3×高さ20(cm) ]

4537941 200214 [ 4537941 080113 ]

100ml 300ml


